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Rayonnage Hygiénique élément suivant 5 tablettes H200xP40xL100

cm

Rayonnage idéal pour les laboratoires, les cliniques, les
laveries et les cuisines professionnelles. Le revétement
alimentaire certifié hygienic est particulierement adapté pour le
stockage professionnel dans les cuisines. Il permet le stockage
d‘aliments non emballés directement sur le rayonnage.
Jusqu‘a 150kg de charge admissible par tablette. Revétement
ne présentant aucun risque physigue. Résiste a des
températures de -20°C a +40°C. Revétement résistant a la
vapeur. Montage par emboitement simple et rapide sans vis ni
boulon. Systéme trés flexible : les tablettes sont librement et
facilement réglables en hauteur au pas de 25 mm (sans vis ni
outils). Modéle de rayonnage avec croisillon. Sécurité: les
rayonnages comportant un rapport Hauteur/Profondeur
supérieur a 4:1 doivent étre fixés au sol, au mur ou au plafond
pour garantir la stabilité de l'installation. Ces rayonnages sont
conformes a la LFGB et a la Directive Européenne 1935/2004
(3). Coloris blanc et gris clair. Garantie 5 ans.

Référence: 470078
Hauteur: 200 cm
Longueur: 100 cm
Profondeur: 40 cm

Remises par quantité

Quantité  Prix HT  Prix TTC
la4 453,00 € 543,60¢€
5a8 412,00 € 494,40 €
Qet+ 387,00 € 464,40 €
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